Angebot vom 27.4.2026 bis 3.5.2026

Tagesmenii Mittag

Fleischloses Menii Mittag

Tagesmenii Abend

Kohlrabicremesuppe °
Gemusesalat

Kohlrabicremesuppe °
Gemdusesalat

Blaubeercake

Blaubeercake

oo .
*2 Geflllte Poulet mit Tomate und Falafel mit Sisskartoffelstampf dazu Bananen-Frchtequark *
O | Basilikum dazu BBQ-Sauce mit Polenta Tomatisierte Aubergine mit
2 und mediterranem Blattspinat Granatapfel/Sesam/Minze

Vanillestange Vanillestange
o e e, || Camn
2 Blattsalat mit Cherrytomaten Gebackener Fetakise mit Tomaten- Semischtem fufschnitt
€ | Schweinegeschnetzeltes Jager Art mit N e (CH,H)
'g Kartofffelgnocchi und Ratatouille gOUt Und rittierten Buurebrot

| Kartoffelwiirfeln

Kirschkompott Kirschkompott

Peperonicremesuppe? Peperonicremesuppe?

- Tomatensalat Tomatensalat _
8 | Gebackener Fleischkise (CH) an kraftiger | Italienischer Brotsalat mit Oliven und T(?matenstrudel mit
E Rotweinsauce mit Rosmarinkartoffeln getrockneten Tomaten und geriebener mediterranem Nudelsalat
'§ zweifarbiges Spargelragout Belperknolle

Weisses Tobleronemousse

Weisses Tobleronemousse

- Currycremesuppe °
£ Gurkensalat mit Dill = LR e Soljanka mit Sauerrahm dazu
= Zircher-Geschnetzeltes(CH) Gurkensalat mit Dill 22 Weggli
g Tagliatelle Buntes Spargelrisotto mit Burrata
8 Broccoli 1.910,12,13 Frischer Fruchtsalat
Frischer Fruchtsalat
Karottencremesuppe ° Karottencremesuppe
Bunter Frihlingssalat Bunter Frihlingssalat Hausgemachte Apfelwahe »57.
o Gebratenes Zanderfilet an Dill-Senf Kartoffelgnocchi an Gorgonzolasauce 9
"5 Sauce mit Safranrisotto und glasierten dazu Blattspinat mit Pinienkernen und
i Gurken eingelegte Safranbirne
Orangen—S’Er_a_c_ci_a_t;elIamousse Orangen—Sa';Ec_i;;éllamousse
Bouillon mit Gemiisestreifen 10
Apfel-Randensalat .13 Bouillon mit Gemusestreifen 10 Wienerli(CH) im Teig
fgp Spaghetti Apfel-Randensalat 113 Gedampfter Kgrottensalat 5
E Bolognaise(CH) Chili sin (ohne) Carne (Fleisch) mit
8 Reibkase Pilawreis
_______ Apfel-Streusselkuchen
Apfel-Streusselkuchen
Gemiusecremesuppe mit Croutons 1.9 10 . .
. . Lo . Gemusecremesuppe mit Croutons .10
Blattsalat mit Radieslistreifen 2 Blattsalat mit Radieslistreifen 5 12
00 erdlat 2 e =2 : T
& | Glasierter Kalbsschulterbraten (CH) an . | T Gschwellti mit Chés ®
- . Portion weisser Spargel an Sauce
¢ | Morchelsauce mit Duchesse-Kartoffeln . .
o . Hollandaise dazu Petersilienkartoffeln
A und glasierten Karotten

Wochenhit (Nur am Mittag)

Panierte Poulet-Fliigeli (Chicken Wings) mit Barlauchmayonnaise
Gebackene Ofenkartoffel mit Sauerrahm mit cremigem Karotten-Kabissalat

Legende Allergene:

1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdniisse, 7=Hartschalenobst (Nisse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl.
Sellereisalz), 11= Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen




