Angebot vom 20.7.2026 bis 26.7.2026

Tagesmenii Mittag

Fleischloses Menii Mittag

Tagesmenii Abend

Montag

Zucchetticremesuppe %913
Rote Bohrlgg_P_e_p_eronisalat
Bauernschinken an Senfsauce dazu
Kroketten und Butterbohnen

Himbeermousse

Zucchetticremesuppe 1913
Rote Bohnen Peperonisalat

Veganes Steak an BBQ Salsa mit Pommes
Frites und glasierten Karotten

Himbeermousse

Birchermuesli +°

Bouillon mit Fideli und Gemisestreifen ©

9,13

Bouillon mit Fideli und Gemiusestreifen

Orangen-Stracciatellamousse

Orangen-Stracciatellamousse

i i 7,13 - .. .
:’g?o Karottensalat mit Sultaninen A Karottens;l?jc__rp_!;c_s_g:ctan|nen ) Ch?schuechh
¢ | Cordon Bleu mit Speck und Raclettkase S(I:S wa;ze Nl; €in nl]ljct Sa r.:.msalgce azlu Gemdisesalat *#°
-g gefillt mit Ofengemiise und Risotto urrata und gegrifiter gruner >parge
S e Blaubeercake
Peperonicremesuppe ? Peperonicremesuppe?
'S G f”tGurSkehrlS_a_IEt_k;m_lttDlll ICS:H t Gurkensalat m|t Dl” 13 StUdEr\te.nSChnitte m|t
2 D"e u _T(r ¢ We'?:__ ra eT é ) mi Champignonrisotto mit geriebener Vanillesauce
= 1,7,8,9
£ orraprikosen 'an Ummel-Biersauce Belperknolle (Kise) und Broccoli Apfelkompott
S dazu Ratatouille und Schupfnudel
Kirsc_h_e_r;I:o_r\;pott Kirschenkompott
a0 Susskartoffel-Kokossuppe Stisskartoffel-Kokossuppe '
8 Chicorée Orangensalat Chicorée Orangensalat Spéﬁlt‘f-'tt'
5 Geschnetzelte Kalbsleber (CH) mit Appenzeller -Polentaschnitte an V Reibkase
s Kartoffelstock und Mischgemiise Estragonsauce mit Erbsen und ascarponesauce
al Cherrytomatenkonfit

Tomatencremesuppe mit Basilikum °
Griechischer Salat mit Feta und Oliven 13

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Kartoffelwahe

Schokoladenmousse

Schokoladenmousse

89 | Fischragout an Curry-Friichtesauce dazu | Griechischer Salat mit Feta und Oliven
= Kokos-Erdnussreis und asiatisches "Walliser"-Résti mit Tomaten und Kése
s Gemise uberbacken und Spiegelei
_______ Mini Apfelstrudel
Mini Apfelstrudel
Winzerschaumsuppe Winzerschaumsuppe ) :
Kohlrabisalat mit Gemusewdirfel 0 ) ) BB Gerduchertes Forellenfilet
0 T Kohlrabisalat mit GemUsewdirfel 10 Riihrei
2 B (GR) el Gebackene Friihlingsrollen mit stissaurer isb it Salzb 2
g Champignonrahmsauce mit Teigwaren .g . SEMEGUEZ B L 22 2 20T
= : Sauce und kleinem Fitnessteller
3 dazu Kohlrabi
— Rote Gritze
Rote Grutze
Waldpilzcremesuppe G
Piiz i Waldpilzcremesuppe
Blattsalat mit Cherrytomaten Blattsalat mit Cherrytomaten
m ——————— . . I
& | Glasierter Kalbsschulterbraten (CH) an ) TSI Gschwellti mit Chés ©
c . . . Serviettenknddel mit gebratenem
c | Rosmarinsauce mit Kartoffelgratin auf o .
. Radicchiosalat und Pilzragout
3 Rahmlauch

Wochenhit (Nur am Mittag)

Crevettenspiessli mit Aioli (Knoblauchdip) dazu gegrilltes Peperoni-Knoblauchbrot

Legende Allergene:

1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdniisse, 7=Hartschalenobst (Nisse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl.
Sellereisalz), 11= Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen




