
 

Angebot vom 7.9.2026 bis 13.9.2026 

 Tagesmenü Mittag Fleischloses Menü Mittag Tagesmenü Abend 
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Maiscremesuppe  9 

Apfel-Selleriesalat  7, 10, 13 
 

Paniertes Pouletschnitzel (CH) mit 
Zitronenschnitz mit Pommes Frites und 

Rahmkohlrabi   
   

  

Vanillestange   
 

 

Maiscremesuppe  9 

Apfel-Selleriesalat  7, 10, 13 
 

Sellerieschnitzel mit Pommes und 
Rahmkohlrabi   

   
   

Vanillestange   

 

 

Nougat-Quarkknödel an Vanillesauce mit 
Zwegschenkompott   
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Pastinakencremesuppe  9 

Nüsslisalat mit Croutons  7, 10, 13 
 

Ossobucco (Kalbshaxe)(CH)Cremolata mit 
Safranrisotto und Ofenblumenkohl   

   
  

Tiramisu    
 

 

Pastinakencremesuppe   

Nüsslisalat mit Croutons  1 
 

Gefüllte Tomate mit Safranrisotto und 
Ofenblumenkohl   

   
  

Tiramisu    

 

 

Chäschüechli 
Gedämpfter Karottensalat  1, 5, 8, 9 
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Zwiebelsuppe 

mit Käsecroutons  1, 9, 13 

Eisbergsalat mit Ei  5 
 

Gehacktes (CH) mit Hörnli mit Apfelmus 

Reibkäse   
   

   

Weisses Schokoladenmousse  5, 9 
 

 

Zwiebelsuppe 

mit Käsecroutons  1, 9, 13 

Eisbergsalat mit Ei  5 
 

Veganes Gehacktes mit Hörnli  
Reibkäse 

Apfelmus   
   

Weisses Schokoladenmousse  5, 9 
 

 

Geräuchertes Forellenfilet 

Rührei    
Bohnensalat  2 

12 
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Sellerie-Tonkabohnensuppe mit Apfel   
Gurkensalat mit Dill  13 

 

Gebratene Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit 
Pfälzerkarotten und Rosmarinkartoffeln   

   
   

Zuckerkrapfen  1, 5, 9 
 

 

Sellerie-Tonkabohnensuppe mit Apfel   
Gurkensalat mit Dill  13 

 

Vegane Bratwurst an Zwiebelsauce mit 
Pffälzerkarotten und Rosmarinkartoffeln   

   
    

Zuckerkrapfen  1, 5, 9 
 

 

Milchreis mit Zimtzucker 

Pfirsichkompott  9 
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Waldpilzcrèmesuppe  1, 9, 13 

Linsensalat  5 
 

Fischstäbchen an Remouladensauce dazu 
Rahmspinat und Pilawreis   

   
   
   

 

Zitronencreme   
 

 

Waldpilzcrèmesuppe   

Linsensalat  12 
 

Randensteak mit Gorgonzola überbacken 
an Estragonsauce auf Selleriepüree mit 

Erbsen   

   
   
   

 

Zitronencreme   
 

 
 

Spinatwähe   
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Zitronengras-Misosuppe   

Blattsalat mit Radieslistreifen  5, 12 
 

Waadtländer Saucissons(CH)  
Petersilienkartoffeln 

Sauerkraut   
   
    

 

Apfel-Johannisbeer-Kompott  5, 9 
 

 

Zitronengras-Misosuppe   

Blattsalat mit Radieslistreifen  5, 12 
 

Hausgemachte Gemüselasagne   

   
   
   

 

Apfel-Johannisbeer-Kompott   
 

 

Gulaschsuppe (CH) mit Laugenbrötli   
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Bouillon mit Fideli und Gemüsestreifen   

Kabissalat  5, 9, 12, 13 
 

Gebratenes Schweinsfilet (CH)an Sauce 
Bearnaise mit Kroketten und Apfel Rotkraut   

   
    

 

Zwetschgenstreussel  1, 5, 7, 9 
 

 

Bouillon mit Fideli und Gemüsestreifen   

Kabissalat  5, 9, 12, 13 
 

Gemüseravioli an Paprika-Sauerrahm-
Sauce auf Ratatouillegemüse mit Burrata   

   
   
   

 

Zwetschgenstreussel  1, 5, 7, 9 
 

 

Gschwellti mit Chäs  9 

   
   
   
 

 

Wochenhit (Nur am Mittag) 

Geschmorte Kaninchenkeule an Rotweinbuttersauce mit sautierten Eierschwämmli und Kürbis-Birnenstampf             

 

Legende Allergene: 
1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdnüsse, 7=Hartschalenobst (Nüsse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl. Sellereisalz), 11=Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen  

 

 

 

  


